





NS

RLLERGENES 4//z0c2n¢
i GCluten <> Frudts & cogue
< Crudlacés ‘\? Céleru
() Oeups 5 Moutarde
X Potsdon o8  Sosame
O Aachides Y Sutes
= Sya O lupin
H lait //N Molludqued
« Allengéned signalés poun vole Sénénite.»

Prix nets TTC - Service compris, légende des allergenes ci-dessus.

NS

A PARTAGER 70 cxspr

Panisses traditionnelles s samayonnaise au citron confit * 2(1)7 76

Thadlitional chickpea fritters & phederved lemon mayonnaise

Houmous au piment d'espelette * +
Humumus with eqpelelle pepper

Guacamole maison & ses tacos * ﬁ
Homemade quacamole & tacod

Melon de saison & jamhon speck
Seadonal melon & 4peck kam

Beignets de fleurs de courgetie * 470
ducchint flowerd fritters

Friture de calamars sauce tartare * iﬁ@?ﬂjy
Fried squid with ladare sauce

Club sandwich au poulet* 2507
Chishen, olib sandlvich

Pinsa a la truffe d'été * 110
Surmmern with summer bugfle

* SERVI EN CONTINU DE 15H A 18H - * SERVED ALL DAY 3PM TO 6PM

8¢

9¢

12¢

13€

16€

19€

19€

« L& o la vague vient de poder. le tempd sefface pour miewx héver. »

Prix nets TTC - Service compris, légende des allergenes disponible en fin de menu.




N

ENTREES c7ze7z0¢

Burrata créemeuse & Tomates a 'ancienne * jy
C'W buwrata gmza,e lomatoed

Foie gras mi-cuit & sa brioche dorée 4(fY
Semi-cooked foie gras with golden toasted briocke

Carpaccio de hoeuf aux cipres & parmesan (Y
Beef carpaccio with capers & parmedan

Tartare de saumon aux éclats de framboises o<(+Y
Salmon, tarlare with cusked radpberried

Salade César gourmande * 30o<(/0Y
Gounmand Caesar, datad

Salade Nicoise véritahle au thon mi- cuit " o<1y
Authentic Micoise dalad

Céviche de Dorade aux agrumes oY
Sea bream ceviche with cibuud

Tartare de thon mangue & avocat o<()+Y
Tuna lardlare with mango & avocado

* SERVI EN CONTINU DE 15H A 18H - * SERUED ALL DAY 3PM T0 6PM

«(//zee/zﬂzée(ég@‘w, comume une bride dur ba met. »

Prix nets TTC - Service compris, légende des allergenes disponible en fin de menu.

18€

19€

19€

19€

216

216

216

24¢

N

DESSERTS oxccrere

Belle ile flottante aux pop-corn caramelisé * %HOQ
Floating island with caramel Popcon

Paviova aux fruits de saison* §00Y
Seadoned fuut pavlova

Mi-cuit chocolat coeur coulant & sa glace vanille %ﬁo
Mollen ctocolate bava cake & vanilla ice cream

Cheesecake aux agrumes * (170~Y
Cituud cheedecake

Panna Cotta aux fruits rouges * [
Panna Colla with ned betried

Tiramisu spéculos * 270

Speculood tramisu

Créme brillée aux framboises * 70
Radpbertey creme bralée

Caié Gourmand* £500=7
Gourmel co//ee

* SERVI EN CONTINU DE 15H A 18H - * SERVED ALL DAY 3PM TO GPM

« Le dennien plaidte, poun fatre duter le dountre. »

Prix nets TTC - Service compris, légende des allergenes disponible en fin de menu.

8¢

10€

11€

116

116

11€

11€

13€




N

PLATS v2aw covrer

ACCOMPAGNEMENT A LA CARTE <& o/cure

Salade verte & parmesan fY
Green datad and parmesan

Frites fraiches 3
Fedhh fries

Risotto au parmesan [Y
Chearmy parmesan hisollo

Ecrasé de pommes de terre a la truffe d'été 70O
Summer tugfle masted polatoed

Poélée de Iégumes de saison 'Y
Seadonal sauléed Vegelaé(&t

Supp Sauce - Truffe ou Poiure 477
Extra sauce - Tuffte o't pepper

«/VomWdeeWoww, enliee mete et velourd. »

Prix nets TTC - Service compris, légende des allergenes disponible en fin de menu.

46

96

6€

1€

46

N

PLATS v4w covrer

COTE TERRE 1210

Tartare de boeuf a la Francaise * 001" 21€
Satade mesclun & de4
French syt beef tantane, mesclun. salad & fresh fries

L'INO Burger tsteak haché ou poulet, hacon & brie truffé) * 250=(+7 226

& ded /
L o Burger, (ehopped sleak o chicken, bacon & Lugfile brie) & frest: fries

Supréme de volaille Fermier 'Y 23¢€
& don écradé de pommed de loee bufée
Free-nange chicken breast & bugfle masted potatoes

Tagliata de hoeuf 0Y 25€
Salade noquetle parmedan & ses fules fraicked
Slliced beef tagliata, hocket and parmesan salad & fresh fries

Magret de canard sauce miel & orange 0|7 25€

& ded pomumed de tered Wed aux herbed
Duck breadt with koney and otange dauce & herb-noasted baby potatoes
* SERVI EN CONTINU DE 15H A 18H - * SERVED ALL DAY 3PM TO 6PM

«A’o&eay/wwwdewoww, enliee mete et velourd. »

Prix nets TTC - Service compris, légende des allergenes disponible en fin de menu.




N

PLATS v covrer

COTE MER <z

Filet de loup sauce vierge * o</
& da juli de (e;wrm
Sea bass fillet with dauce vienge & jullenned vegelables

Tataki de thon aux sésames o<+ 3

& don wok de lequmed de saidon.
Sesame-crusted tuna talaki § seasonal stir-fried qu

Linguini alle vongole % 77
Linguini with, clamd

Risotto safrané aux crevettes en persillade 7|7
Saffon widolls with dfinimp i garlic and paratey

Tentacule de poulpe grillée sauce vierge 7=ff

& don howmnoud auw ciron
Gritled oclopud tenlacte with dauce vietge & preserved lemor fummus

* SERVI EN CONTINU DE 15H A 18H - * SERVED ALL DAY 3PM T0 6PM

«/Vom«y/zaﬂmdewoww, entre mern el velound. »

Prix nets TTC - Service compris, légende des allergenes disponible en fin de menu.

23€

24¢

25€

216

34€

N

PLATS v covrer

COTE VEGETARIEN vzoz7201m

Salade de quinoa exotigue aux agrumes * 0=0 18¢€
Exotlic quinoa satad with cibud s

Bruschetta aux Iégumes du soleil & billes de mozzarella, 21€
Buuschetta with Meditorranean Roastod Vegetables & mogganella pearts, FTOY

Tortellini ricotta épinard 470 22¢
Ricotta, & dainach tontollini

MENU ENFANT «2¢ memy 186

1jus ou soda
M/)zwe 0% doda

Filets de poulet panés ou steak haché ou filet de dorade
Cuttyy bneaded chicken fitlet ov beef patty o Sea bream fittet 3()1O0Y
Riz ou frites }
Rice 0% feies
1Pot de glace (vanille-chocolat ou vanille-fraise) §OH<>000
One. cup of ice cream (vanilla-chocotate o vanila-strawbery)

* SERVI EN CONTINU DE 15H A 18H - * SERVED ALL DAY 3PM T0 6PM

«A/om«y/wbmdemoww, entre mer et velounrd. »

Prix nets TTC - Service compris, légende des allergenes disponible en fin de menu.




